附件1

[bookmark: _GoBack]南山区社会福利中心二期厨房燃气隐患整改（气改电）设备采购需求书

一、采购内容
（一）项目名称:南山区社会福利中心二期厨房燃气隐患整改（气改电）设备采购
（二）采购方:深圳市南山区民政局
（三）项目预算:人民币97.527222万元
（四）项目类别:货物类采购
二、采购需求
(一)项目背景
南山区社会福利中心二期是一家养老机构，饱和用餐保障人数为1100-1200人，厨房位于负一层，面积约650平方米。为彻底整改福利中心二期厨房燃气隐患需通过“气改电”模式，即将使用燃气的厨房设备改为用电厨房设备。
[image: 烹调区]（二）厨房设备分布图
烹饪区平面图
[image: 面点间]面点间平面图
（三）实施要求 
1.质量要求：供方提供的设备必须是全新的设备（包括零部件），包装完好，产品符合国家质量标准，必须具有生产日期、厂名、厂址、产品合格证等。 
2.交货时间：20个工作日内。自采购方提供配套线路安装条件起，20个工作日内完成厨房设备进场、安装、调试。
3.验收标准：实质性满足采购需求，完成合同履约，并应符合我国现行有关技术规范和技术标准。
4.免费保修期：电磁设备免费保修期不少于2年，其他配套设备保修半年(不可抗拒的自然灾害、人为损坏及易损易耗件、水龙头等除外)。配套线路等质保期不少于2年。以上质保期时间自最终验收合格并交付使用之日起计算，免费保修期内所有设备维修均为免费上门服务。如因质量问题而引起产品损坏，供应商应对产品予以维修或更换，全部服务费和更换产品或零配件的费用由中标供应商承担；供应商如不能修理或不能调换的，提供不低于中标价的设备进行赔偿处理。免费保修期内，发生设备故障的，中标供应商接到通知2小时内赶到现场对产品进行维修或更换。
5.知识产权：投标单位保证所投产品等的合法性,未侵犯他人的知识产权。如有纠纷,由中标供应商承担全部法律及经济全部责任。
6.设备规格尺寸要求：因现场条件限制，须按照厨房设备分布图严格控制厨房设备的规格尺寸，慎重选择投标产品，中标人进场时须进行现场复核。
7.现场管理：在安装、调试期间，中标供应商应遵守采购单位相关管理，做好相关安全文明施工。 
8.电路及配套线路安装资质要求：中标供应商自身或委托专业公司需具备承装（修、试）电力设施许可证‌或建筑机电安装工程专业承包（三级资质及以上）等资质。进场安装工人须按作业类型配备相应低压/高压电工，并持操作响应上岗证。

三、项目清单及技术参数
（一）项目采购清单     
1.厨房设备
	序号
	产品名称
	数量
	单位
	备注

	烹饪区
	
	
	

	1
	电磁单头低汤炉
	3
	台
	

	2
	二十层触摸版万能蒸烤箱
	2
	台
	

	3
	电磁单头大炒炉
	2
	台
	

	4
	半自动旋转+翻炒电磁大炒锅
	1
	台
	

	5
	自动滚筒炒菜机
	1
	台
	

	6
	电磁双头双尾小炒炉
	1
	台
	

	7
	灭火系统
	1
	套
	

	8
	定制汤桶
	2
	个
	

	面点间
	
	
	

	9
	电磁双头低汤炉
	1
	台
	

	10
	推车式电加热蒸饭车
	1
	台
	

	11
	电磁单头蒸包炉
	2
	台
	

	12
	电磁铁板扒炉
	1
	台
	

	13
	灭火系统
	1
	套
	

	其他
	
	
	

	14
	单门保温餐车
	3
	台
	

	15
	防爆灯
	36
	个
	

	16
	防爆灯
	23
	个
	



2.配套线路安装及配件等
	序号
	名称
	数量
	单位
	备注

	1
	低压电力电缆（从电房到厨房烹饪区1#主电柜）
	180
	米
	

	2
	低压电力电缆（从厨厨房烹饪区2#主电柜）
	27
	米
	

	3
	厨房烹饪区1#主电柜
	1
	台
	

	4
	厨房烹饪区2#主电柜
	1
	台
	

	5
	电房GCK抽屉柜
	1
	台
	

	6
	烹饪区万能蒸烤箱电缆
	24
	米
	

	7
	烹饪区煲汤炉电缆
	36
	米
	

	8
	烹饪区大炒锅、自动滚筒炒菜机、半自动旋转+翻炒电磁大炒锅电缆
	48
	米
	

	9
	烹饪区小炒锅电缆
	24
	米
	

	10
	低压电力电缆
	175
	米
	

	11
	厨房面点区主电柜
	1
	台
	

	12
	电房GCK抽屉柜
	1
	台
	

	13
	面点区双头平头炉电缆
	24
	米
	

	14
	面点区双门电加热饭车电缆
	12
	米
	

	15
	面点区蒸包炉电缆
	24
	米
	

	16
	面点间电磁铁板扒炉电缆
	12
	米
	

	17
	镀锌线槽
	60
	米
	

	18
	不锈钢线槽
	45
	米
	

	19
	镀锌线槽L支架
	30
	个
	

	20
	镀锌线槽吊架
	20
	个
	

	21
	烹饪区原平板灯改防爆灯安装人工及辅材
	60
	项
	

	22
	配套线路涉及拆除和恢复
	1
	项
	

	23
	安装、辅材、调试等
	1
	项
	

	24
	旧燃气厨房设备拆除
	1
	项
	



（二）技术参数
1.厨房设备





	序号
	产品名称
	技术参数
	推荐品牌
	备注

	A烹饪区
	
	
	

	1
	电磁单头低汤炉
	1.规格：650mm*750mm*500mm+700mm±10%，304全不锈钢结构；面板厚≥1.20mm,侧板厚≥1.0mm；
2.每台配1个汤桶：Φ500*H500MM，汤桶容量：≥98L；
3.功率：15KW，额定电压：380V/50HZ；
4.磁控开关≥5档，液晶显示屏，旋转水龙头；
5.过热保护，防干烧保护多重保护措施；
6.显示屏带有中文故障显示。
	荣创、名厨、智厨、赛米控
	

	2
	二十层触摸版万能蒸烤箱
	1.规格：910mm*830mm*1880mm±10%，304全不锈钢结构：面板厚≥1.20mm,侧板厚≥1.0mm；
2.可放份数盆20个*1/1份数盆；
3.电压/功率：380V/蒸25.7-28KW,烤34-37KW；
4.温度范围25℃-250℃；
5.二十层触摸版；
6.自动清洗，多重清洗模式。
	佳斯特、乐创、德玛仕、极效
	

	3
	电磁单头大炒炉
	1.规格：1100mm*1200mm*800mm+400mm±10%，304全不锈钢结构：面板厚≥1.20mm,侧板厚1.0mm；
2.每台锅1个：Φ900mm；
3.功率：25KW，额定电压380V/50HZ；  
4.磁控开关，液晶显示屏，旋转水龙头。
	荣创、智厨、名厨、德玛仕、赛米控
	

	4
	半自动旋转+翻炒电磁大炒锅
	1.规格：1200mm*1300mm*800mm+400mm ±10%；
2.整机外壳优质不锈钢；
3.电压：380V/50Hz，功率：30kw；
3.Φ1000mm翻边锅，半自动转+翻妙电磁大炒锅，锅体容量≥110L；
4.多功能LED显示器，搅拌器具电动升降，方便操作；
5.多维立体搅拌，刮底、刮边，多档火力调节，无极调速翻炒，摇摆水龙头加水；
多功能LED显示器，搅拌器具电动升降，方便操作。
	旭众、名厨、赛米控、荣创

	

	5
	自动滚筒炒菜机
	1.规格：1250mm*1200mm*1550mm ±10%，304全不锈钢结构：面板厚≥1.20mm,侧板厚1.0mm；
2.电压：380V/50Hz，功率：20kw；
3.炒锅尺寸：Φ600mm；
4.炒菜重量：5-20KG；
5.具有1000±10%种菜谱存储编辑功能，智能语音播报功能，4路自动喷料。
	荣创、名厨磁电、繁兴、赛米控

	

	6
	电磁双头双尾小炒炉
	1.规格：2200mm*1200mm*800mm+400mm±10%，304全不锈钢结构；面板厚≥1.20mm,侧板厚≥1.0mm；
2.电压/功率：380V/15kW*2；
3.配2个锅：外径Φ500mm；
4.机芯采用分层次散热结构,机芯外壳全密封设计,采用黑色汽车烤漆机箱达到绝缘效果；
5.显示屏带有中文故障原因、显示用电量、实时功率、实时电压；
6.配置≥5档磁控开关,每个档位有相对应的功率输出情况、更直观掌握火力调节。
	荣创、名厨、智厨、赛米控
	

	7
	灭火系统
	1.规格：双瓶组；
2.采用悬挂式安装，动作温度：180±3（℃）；
3.主要配件：驱动瓶、药剂罐、水流控制阀、感温装置、控制箱、食用油专用灭火药剂及释放机构等，材料全部采用不锈钢、铜及少量合金铝，并经过防腐处理；
4.采用食用油专用灭火药剂；
5.灭火时间：≤1.8S，喷射时间：≥26S，喷射延迟时间：≤3S；
6.具有水冷却功能，在灭火剂完全喷射后，水流联动阀立即启动；
7.具有自动启动、手动启动、机械启动功能，且不会复燃，能提供消防中控信号。
	环峰、时代、林川、澳华安


	

	8
	定制汤桶
	1.规格：Φ600mm*800mm±10%；
2.复合底汤桶，电磁炉适用；
3.底部开孔焊接管道并进行加固，管道中连接开关，可将汤从底部放出。
	
	

	B面点间
	
	
	

	9
	电磁双头低汤炉
	1.规格：1300mm*750mm*500mm+700mm±10%，304全不锈钢结构；面板厚≥1.20mm,侧板厚≥1.0mm；
2.每台配2个汤桶：Φ500*H500MM，汤桶容量：≥98L*2；
3.功率：2*15KW，额定电压：380V/50HZ；
4.磁控开关≥5级，液晶显示屏，旋转水龙头；
5.过热保护，防干烧保护多重保护措施；
	荣创、智厨、名厨


	

	10
	推车式电加热蒸饭车
	1.规格：1300mm*1200mm*1600mm±10%，柜体材质均采用304#1.0-1.2MM不锈钢，蒸汽管为无缝钢管304#1.6-1.8MM厚，活动导轨304#4.0MM±10%；
2.功率：≥24KW，额定电压：380V/50HZ；
3.柜体单台一次可放一个推车，一个推车可放24个400*600*48mm的304#蒸盘；
4.泄压阀1个，电脑板自动控制，带缺水防干烧系统，有温度和时间显示，可定时控温；
6.使用无毒、无腐蚀的高强度耐热聚氨酯整体灌注高压发泡加厚保温，蒸煮运行时柜内温度100℃-101℃，外表温度不烫手，达到节能及保温最佳效果；
7.耐高温多气囊嵌入式硅胶门封条，密封效果好不漏气。
	智厨、名厨磁电、赛米控、多美多、鼎龙

	

	11
	电磁单头蒸包炉
	1.规格：800mm*800mm（800+50）mm ±10%，304全不锈钢结构：面板厚≥1.20mm,侧板厚≥1.0mm；
2.电压/功率：380V/20kW； 
3.全优质不锈钢结构设计，面板厚≥1.20mm,侧板厚≥1.0mm；
4.加热技术和效果：采用电磁感应加热技术；
5.显示屏带有中文故障原因、显示用电量、实时功率、实时电压；
6.磁控开关≥5级。   
	荣创、智厨、名厨磁电、赛米控、鼎龙
	

	12
	电磁铁板扒炉
	1.规格：800mm*800mm*(800+50)mm ±10%，304全不锈钢结构：面板厚≥1.20mm,侧板厚≥1.0mm；
2.电压/功率：380V/8kW；
3.人性化超耐用智能磁控开关控制，数码显示一目了然；
4.机芯采用分层次散热结构,机芯外壳全密封设计,采用黑色汽车烤漆机箱达到绝缘效果；
5.磁控开关≥5级。
	荣创/智厨/名厨磁电
	

	13
	灭火系统
	1.规格：双瓶组；
2.采用悬挂式安装，动作温度：180±3（℃）；
3.主要配件：驱动瓶、药剂罐、水流控制阀、感温装置、控制箱、食用油专用灭火药剂及释放机构等，材料全部采用不锈钢、铜及少量合金铝，并经过防腐处理；
4.采用食用油专用灭火药剂；
5.灭火时间：≤1.8S，喷射时间：≥26S，喷射延迟时间：≤3S；
6.具有水冷却功能，在灭火剂完全喷射后，水流联动阀立即启动；
7.具有自动启动、手动启动、机械启动功能，且不会复燃，能提供消防中控信号。
	环峰、时代、林川、澳华安

	

	其他
	
	
	

	14
	单门保温餐车
	1.规格：750mm*860mm*1480mm ±10%；
2.电压220V，功率≥0.75KW；
3.可放12个1/1深150mm份数盆。
	海克、佳斯特、德玛仕

	

	15
	防爆灯
	规格：1200mm*600mm，防爆灯
	佛山照明
、欧普、三雄极光

	

	16
	防爆灯
	规格：600mm*600mm，防爆灯
	佛山照明
、欧普、三雄极光

	




2.配套线路安装及配件等
	序号
	名称
	技术参数
	推荐品牌
	备注

	1
	低压电力电缆（从电房到厨房烹饪区1#主电柜）
	YJV-1KV-3×185+2×95MM2
	金环宇、金龙羽、成天泰
	

	2
	低压电力电缆（从厨厨房烹饪区2#主电柜）
	YJV-1KV-3×95+2×50MM2
	金环宇、金龙羽、成天泰
	

	3
	厨房烹饪区1#主电柜
	1800*800*400
	空气开关：正泰、西门子、施耐德
	定做。包含500A主空气开关，分开关315A1台空气开关，分开关63A漏保9个，电流表、电压表、互感器、铜排、二次线路等。

	4
	厨房烹饪区2#主电柜
	1000*600*400
	空气开关：正泰、西门子、施耐德
	定做。主开关315A1台空气开关，分开关63A漏保9个，电流表、电压表、互感器、铜排、二次线路等。

	5
	电房GCK抽屉柜
	定制
	空气开关：正泰、西门子、施耐德
	定做。包含400A空开、电流表、电压表、互感器、铜排、抽屉柜插件等。

	6
	烹饪区万能蒸烤箱电缆
	3*25+2*16MM2
	金环宇、金龙羽、成天泰
	2组，每组12米电缆，共24米电缆。

	7
	烹饪区煲汤炉电缆
	3*10+2*6MM2
	金环宇、金龙羽、成天泰
	3组，每组12米电缆，共36米电缆。

	8
	烹饪区大炒锅、自动滚筒炒菜机、半自动旋转+翻炒电磁大炒锅电缆
	3*25+2*16MM2
	金环宇、金龙羽、成天泰
	4组，每组12米电缆，共48米电缆。

	9
	烹饪区小炒锅电缆
	3*16+2*10MM2
	金环宇、金龙羽、成天泰
	2组，每组12米电缆，共24米电缆。

	10
	低压电力电缆
	YJV-1KV-3×120+2×70MM2
	金环宇、金龙羽、成天泰
	从电房到厨房面点房主电柜。

	11
	厨房面点区主电柜
	1000*600*400
	空气开关：正泰、西门子、施耐德
	定做。包含250A主空气开关，分开关63A漏保10个，电流表、电压表、互感器、铜排、二次线路等。

	12
	电房GCK抽屉柜
	定制
	空气开关：正泰、西门子、施耐德
	定做。包含250A开关、电流表、电压表、互感器、铜排、抽屉柜插件等。

	13
	面点区双头平头炉电缆
	3*16+2*10MM2
	金环宇、金龙羽、成天泰
	2组，每组12米电缆，共24米电缆。

	14
	面点区双门电加热饭车电缆
	3*25+2*16MM2
	金环宇、金龙羽、成天泰
	1组，12米电缆。

	15
	面点区蒸包炉电缆
	3*16+2*10MM2
	金环宇、金龙羽、成天泰
	2组，每组12米电缆，共24米电缆。

	16
	面点间电磁铁板扒炉电缆
	3*10+2*6MM2
	金环宇、金龙羽、成天泰
	1组，12米电缆。

	17
	镀锌线槽
	200*100*1.2
	国标
	

	18
	不锈钢线槽
	300*100*1.2
	国标
	

	19
	镀锌线槽L支架
	80*80
	国标
	

	20
	镀锌线槽吊架
	60*30
	国标
	

	21
	烹饪区原平板灯改防爆灯安装人工及辅材费用
	/
	/
	烹饪区原平板灯改防爆灯安装人工及辅材费用。

	22
	配套线路涉及拆除和恢复的费用
	/
	/
	配套线路涉及拆除和恢复的费用，包括但不仅限于天花、地面、墙面、炉背封钢等破坏修补费用。

	23
	安装、辅材、调试等
	/
	/
	电缆终端头制作（含电缆头材料)，金属软管、卡箍、膨胀螺栓、线耳电工胶布等辅材，以及电缆运输、安装敷设、穿墙打洞等满足设备正常运行的相关费用。

	24
	旧燃气厨房设备拆除费
	/
	/
	原所有燃气设备拆除以及末端燃气管道切割拆除。



1、 投标报价要求
（一）项目报价经费控制上限97.527222万元，投标单位报价含厨房设备主件配件、配套线路、安装、辅材、运输费、调试、保修、培训、税金等全部费用和验收合格交付使用之前以及技术和售后服务等其他各项有关费用。项目预算控制价以区财政批复预算为准，在设备安装前，采购方可视批复预算总金额进行预算内调整。
（二）项目报价按照第三条、第（一）项的采购清单的格式进行报价。
（三）投标总报价不得高于97.527222万元，投标单位分厨房设备和配套线路安装及配件两部分进行报价，其中1.厨房设备费用的报价不能超过66.1208万元；2.配套线路安装及配件等费用的报价不能超过31.406422万元，否则废除投标资格。   

1

image1.png
12500 i
= — 3 ] o EERs
) w " q /\ \ /\\ \ @ @
A03 A A05 A06
az DI an k_/ \J W8 e
) " % 3 3 - BISY
[~ ;65046506501 910910+ 1,100—+ 1,100 1200+ 1,250— % 2200—
BRE K EAR Z kiR BHELANE ¥ EHEREYD EnREORN  BERCKNRIWE
E3:E0 TRk BREANE

e
'




image2.png
6,700

3 ALY *
POl B09) | (9893 B04 o L
hd " Al (.

| ] | | | REEBEDIF
_ #=—=1300=—+=800——800=r—=1200——p=mmm———Y |

HENLEAR REEAKIF  BEKRIE e iRERE

GsiE T

B05 RARS





